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Ce que le jury a apprécié : 

Economique : Croissance économique et presque un tiers de salariés en plus 
entre 2006 et les prévisions 2008. Entreprise régionale à taille humaine qui 
résiste face à la concurrence de grosses entreprises telles que SODEXHO, 
EUREST, AVENANCE.  

Dialogue social : un dialogue permanent a été mis en place avec le CE et le 
représentant syndical (FO).  

Lutte contre les discriminations : le budget formation représente 3,5 % de la 
masse salariale et s’adresse à toutes les populations de salariés. Travail en 
relation avec des CAT (personnel mis à disposition sur des restaurants). 
Embauche d’handicapés (2 postes en cours de recrutement). Adaptation des 
postes de travail si besoin. Rémunérations liées aux compétences (formation, 
expérience, niveau de responsabilité….).   

Avantages aux salariés : Signature d’un accord sur la complémentaire santé 
à laquelle l’entreprise abonde à hauteur de 30 %. En 2008 MRM met en place, 
via la participation existante, un plan d’épargne entreprise.   

Sensibilisation des parties prenantes à la RSE : Tout le personnel est 
mobilisé par la RSE. Négociation avec les partenaires fournisseurs pour 
optimiser les livraisons sur les restaurants, gage de baisse des coûts de 
logistique mais aussi de pollution et de consommation de carburants. Action 
de sensibilisation des élèves sur le tri sélectif au cours d’animations proposées 
aux clients, intervention de la diététicienne MRM pour des ateliers sur 
l’équilibre alimentaire...   

Traitement des déchets et des eaux usées : Chaque secteur de l’entreprise, 
du traiteur au bureau d’étude, a pour mission le recyclage par le tri, le 
réemploi, l’incinération, le compostage, l’anti-gaspi et l’utilisation des produits 
lessiviels (nettoyage matériel et locaux) . 


